
OPERATORE DELLA RISTORAZIONE
Allestimento sala e somministrazione piatti e bevande
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MATERIE PROFESSIONALI

●  Organizzazione del bar
●  Accoglienza clienti
●  Servizio al bancone e ai tavoli
●  Preparazione e somministrazione di cibi e bavande
●  Preparazione e presentazione cocktail
●  Nozioni base di enogastronomia:
●  classificazione vini e abbinamenti
●  Incontri con esperti del settore
●  Conoscenza della cultura enogastronomica
●  Stage curriculare

●  Laboratorio di sala e bar
●  Scienza dell’alimentazione
●  Studio delle lingue straniere
●  Gestione aziendale


