
OPERATORE DELLA RISTORAZIONE
Allestimento sala e somministrazione piatti e bevande

●  Gestione del bar e della sala
●  Accoglienza clienti
●  Preparazione e somministrazione cibi e bevande
●  Servizio al bancone e ai tavoli
●  Preparazione e presentazione cocktail
●  Nozioni base di enogastronomia
●  Gestione magazzino

●  Laboratorio sala
●  Laboratorio bar
●  Scienza dell’alimentazione
●  Scienze e tecnologie alimentari
●  Igiene degli alimenti
●  Comunicazione in lingua straniera
●  Comunicazione specialisticaIL
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MATERIE PROFESSIONALI


